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Quando finalizamos esta edicao da revista Feel, nada fazia

prever a situacao que agora vivemos devido a pandemia da

Covid 19. Estamos a divulga-la agora com a esperan¢a que

rapidamente possamos todos voltar a viajar e a conhecer

novos destinos.Por agora, fique em casa e comece ja a
sonhar com a proxima viagem!

When we finished this edition of Feel magazine, there was

nothing to predict the situation that we are experiencing

now due to the Covid 19 pandemic. We are launching it

now with the hope that we all can travel and discover new

destinations soon. For now, stay at home and start dreaming
about your next trip!

#FIQUEMEMCASA
#STAYATHOME



Caro leitor, a nossa Feel mudou. Nesta edi¢do, estreamos
um novo conceito, com grafismo e contelidos diferentes.
Quando viajar, queremos que os cinco sentidos sejam o
seu mapa. E que tenha uma experiéncia plena do melhor
que cada destino pode proporcionar-lhe. Assim, a partir
de agora cada nimero serd inteiramente dedicado a uma
regido, a um local especial. Ver, saborear, cheirar, ouvir
e tocar serdo os verbos orientadores da viagem... E os
capitulos da Feel. Ambicionamos que a revista seja uma
espécie de guia multissensorial. Ou como aquela pessoa
com quem se fala quando queremos boas dicas de um
lugar - desde o monumento mais ébvio ao ponto mais
secreto, que sé os locais conhecem... O melhor sitio para
ver o por-do-sol, o spot mais instagramavel, onde namorar,
o que fazer com as crianc¢as. As fotografias sdo de Tiago
de Paula Carvalho, a prosa é de Ana Serafim e o design é
de Nuno Wilson.

Desta vez, rumdmos a Madeira. Subimos montanhas,
descemos a beira-mar, curva, contra-curva, tuneis,
paisagens de cortar a respiracdo. Percebemos porque
dizem que na ilha se podem sentir as quatro estagcdes num
dia. Quando no Funchal se batiam recordes de calor para
a época - 28,92 C -, no lado Norte, o nevoeiro e frio pediam
um bom agasalho. Tivemos contratempos, como a nuvem
de poeiras que dificultou a recolha de imagens ou a queda
inusitada do nosso drone. Mas a Madeira compensou-nos
com pessoas fascinantes e lugares inesqueciveis. Podera
perceber isso mesmo nas préximas paginas. Mas antes,
espreite alguns momentos da elabora¢do da Feel, no
nosso Making Of.

Dear reader, our Feel has changed. In this edition, we
debut a new concept, with different graphics and contents.
When you travel, we want the five senses to be your map.
And that you have a full experience of the best that each
destination can offer you. So, from now on, every issue will
be entirely dedicated to a region, to a special place. Seeing,
tasting, smelling, listening and touching will be this journey’s
guiding verbs... As well as the chapters of Feel. We aspire
to turn the magazine into a kind of multi-sensory guide. Or
like that person you go to when you seek good tips on a
place - from the most obvious monument to the most secret
point, only known to the locals... The best location to watch
the sunset, the most instagrammable spot, where to date,
what activities to do with the children. The photographs are
by Tiago de Paula Carvalho, the prose is authored by Ana
Serafim and the design by Nuno Wilson.

This time we headed to Madeira. We climbed mountains,
went down to the seaside, made some twists and turns,
went through tunnels and along breathtaking landscapes.
We understood why they say that you can feel the four
seasons in one day on the island. While in Funchal heat
records for the season were hit - 28.92 C -, on the North side,
the fog and cold required a warm coat. We had setbacks,
like the dust cloud that made it difficult to collect images or
our drone’s unusual fall. But Madeira has made up for it with
fascinating people and unforgettable sites. You will be able
to understand this on the next pages. But first, take a look at
some moments of producing Feel, in our Making Of.
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BOOK NOW!
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Considerada uma reliquia viva, remonta a época terciaria
da terra. Tradugdo: resiste ha 20 milhdes de anos. A
diversidade de fauna e flora e o estado de conservac¢ao
levaram a UNESCO a classifica-la como Patriménio Mundial
Natural da Humanidade em 1999. Ocupa 2/3 da superficie
da ilha. E a melhor forma de explorar esta preciosidade,
éden para apreciadores de hiking e trekking, é caminhando
pelas veredas e levadas.

Considered a living relic, it dates back to the earth’s tertiary
age. Translation: it has endured 20 million years of living. The
diversity of fauna and flora and the state of conservation led
UNESCO to classify it as a Natural World Heritage Site in
1999. It covers 2/3 of the island’s surface. And the best way
to explore this precious site, an Eden for Hiking and Trekking
lovers, is by walking its hiking trail and /evadas (irrigation
channels).



_ _ ~ Pico Ruivo e Pico do Areeiro
Pico Ruivo and Pico do Areeiro mountain ranges

A imponéncia do Pico Ruivo (1.862 m) e do Areeiro
(1.818 m), dois dos pontos mais altos da ilha, mete-
nos no nosso lugar. Vdrias trilhas permitem desfrutar
do siléncio e das vistas. Mas inesquecivel é mesmo

apreciar o mar de nuvens baixas ou o nascer do sol.

The magnificence of the Pico Ruivo (1,862 m) and the
Pico do Areeiro (1,818 m) mountain ranges, two of the
highest points on the island, makes us put things into
perspective. Several trails allow us to enjoy the silence
and the views. But it is also unforgettable to enjoy the

sea of low clouds or the sunrise.

Santana

Famosa pelas casinhas tipicas com telhados de
colmo, conta também com o Parque Tematico
da Madeira, ideal para criangas. Marcada pela
UNESCO como Reserva Mundial da Biosfera,
arrebata pela verdejante floresta Laurissilva.
Do Parque Natural das Queimadas partem os
trilhos para as levadas do Caldeirdo Verde e do
Rei ou para a vereda do Pico Ruivo.

Famous for its typical thatched roofed houses,
it also has the Madeira Theme Park, ideal for
children. Classified by UNESCO as a World
Biosphere Reserve, it has ravishing beauty with
its luxuriant green Laurissilva forest. Starting
from the Queimadas Natural Park, the hiking
trails lead to the “Caldeirdo Verde” and “Rei”
levadas (irrigation channels) or to the Pico Ruivo
hiking trail.



Seixal e Porto Moniz
Seixal and Porto Moniz

O lado norte convida a banhos. A praia do Seixal, de mar
sereno e areia escura, envolvida por montanhas, é uma
das mais fotografadas da ilha. Uns quildmetros a frente, as
piscinas naturais de Porto Moniz, formadas por restos de
lava vulcanica, ja foram consideradas das mais bonitas do
mundo pela CNN e The Guardian.

The north side invites you to dive in. The Seixal beach, of
serene sea and dark sand, surrounded by mountains, is one
of the most photographed beaches of the island. A few
kilometers ahead, the natural pools of Porto Moniz, formed
by remains of volcanic lava, have already been considered
one of the most beautiful in the world by CNN and The
Guardian.

Ponta do Pargo

O farol e o miradouro que o acompanha encavalitam-se em
escarpas que afrontam o mar. Nas redondezas, o Miradouro da
garganta funda revela uma longa cascata, acessivel apés uma

breve caminhada.

The lighthouse and the viewpoint that surrounds it fit into cliffs
facing the sea. Nearby, the Garganta Funda viewpoint reveals a
long waterfall, accessible after a short walk.

Paul do Mar e Jardim do Mar
Paul do Mar and Jardim do Mar parish

Saovilasvizinhas e ambas célebres pela qualidade das ondas para
a pratica de surf. As ruelas estreitas, o ambiente descontraido e
as promenades junto ao mar pedem tardes relaxadas e petiscos
ao por-do-sol.

They are neighboring towns, and both are famous for their wave
quality for surfing. Their narrow streets, relaxed environment and
promenades by the sea suggest that you enjoy relaxed afternoons
and some snacks at sunset.



Ponta do Sol

Na costa sul da ilha, aconchegada por encostas cravadas
de plantagdes de bananas, é uma vila colorida que pede
banhos de sol e mergulhos. Ao longo do ano recebe diversos

eventos de musica, cinema e outras artes.

On the south coast of the island, nestled by the steep slopes
of banana plantations, we find a colorful town that invites you
to sunbathe and dive. Throughout the year it hosts several

events of music, cinema and other arts.

Cabo Girao

Do cimo dos seus 580 metros, é o mais alto promontério da
Europa. Permite avistar desde Camara de Lobos a Baia do
Funchal. Mas o que lhe da fama é a sua plataforma suspensa com
chao de vidro. Préoximo, ha um desafiante teleférico para as fajas
do Cabo Girdo, onde ha uma praia de calhau selvagem.

From the top of its 580 meters, it is the highest promontory in
Europe. From there, you can view from Cémara de Lobos to the
Funchal Bay. But what makes it famous is its suspended glass-
floored platform. Nearby, there is a challenging cable car to Fajas
do Cabo Girdo, where you will find a wild pebble beach.




Camara de Lobos

Vila piscatéria e pitoresca, é forte na pesca do
tipico peixe-espada preto. Perto, no Estreito da
Camara de Lobos, reina a carne: tera surgido
aqui a espetada em pau de louro. As extensas
vinhas evidenciam a liga¢do ao vinho Madeira

e as festas das vindimas.

A picturesque fishing town, it’s big on fishing the
typical black scabbard fish. Nearby, in Estreito
da Caémara de Lobos, it's the meat that reigns: it
is said that this is where the beef skewers on bay
leaf branch have first appeared. The extensive
vineyards show the connection to the Madeira

wine and harvest festivities.

APM

Machico

Aqui levanta-se a bandeira da Histéria. Foi nesta zona que
desembarcaram os navegadores portugueses Tristdo Vaz
Teixeira e Jodao Gongalves Zarco em 1419, quando descobriram a

Madeira. Hoje, € uma concorrida area balnear.

Here the flag of history was raised, since it was in this area that the
Portuguese navigators Tristdo Vaz Teixeira and Jodo Goncalves
Zarco landed in 1419, when they discovered Madeira. Today, it is a

busy bathing area.

APM/Francisco Correia

Santo da Serra

Além de cenarios bucdlicos e verdejantes, o seu
clube de golfe, redesenhado por Robert Trent
Jones, é considerado um dos mais espetaculares
da Europa gragas as vistas dramaticas para as
montanhas e para o mar.

Besides its bucolic and green scenery, its golf club,
redesigned by Robert Trent Jones, is considered
one of the most spectacular in Europe thanks to the
dramatic views over the mountains and the sea.



Santa Cruz

Préxima do aeroporto, é aqui que fica o hotel Vila Galé Santa Cruz.
Além da Praia das Palmeiras e do novo complexo balnear com
piscinas, solarios, balnearios e zona de restauracdo, encanta pelas
casinhas baixinhas e pelas esplanadas recatadas em pragas floridas.

Near the airport, this is where the hotel Vila Galé Santa Cruz is
located. Besides the Palmeiras Beach and the new pool complex with
swimming pools, tanning salons, changing rooms and restaurant area,
it is enchanting due to its small houses and the secluded terraces in
flower-filled squares.

Ponta de Sdo Lourenc¢o

Ponto mais oriental da ilha ostenta uma paisagem
arida, agreste, vulcanica. O miradouro da Ponta do
Rosto, a Baia D’Abra e o Cais do Sardinha sdo sitios
apeteciveis para apreciar formagdoes rochosas, falésias

abruptas e o dia a raiar.

The easternmost point of the island boasts an arid,
harsh, volcanic landscape. The viewpoint of Ponta do
Rosto, the D’Abra Bay and the Sardinha Pier are all
wonderful sites to enjoy rocky formations, abrupt cliffs

and the sun rising.



Veja alguns dos miradouros mais
dramaticos e fotogénicos da Madeira.

See some of Madeira’s most dramatic
and photogenic viewpoints.




Guindaste, Faial, Santana




Cabouco, Sdo Roque do Faial, Santana
Cabouco viewpoint, Sdo Rogue do Faial, Santana



Véu da noiva, na antiga estrada que liga Seixal e Sdao Vicente (ER101)
Véu da noiva (lit. “bride’s veil”), on the old road that connects Seixal and Sdo Vicente (ER101)

Ponta de Sdo Lourenc¢o, Canigal
Ponta de Sdo Lourenco, Canical



Pico do Areeiro (1818 m), Sao Roque do Faial, Santana
Pico do Areeiro mountain range (1818 m), S&o Roque do Faial, Santana

Monte, Funchal



Achadas da Cruz (451 m), Porto Moniz. O impressionante teleférico percorre 600 m em trés
minutos, com uma inclinagdo de 98%.

Achadas da Cruz cable car (451 m), Porto Moniz. The impressive cable car travels 600 m in
three minutes, with a 98% incline.




APM/Francisco Correia

Balcdes, Ribeiro Frio, Santana

- —

Eira do Serrado (1095 m), Curral das Freiras, CAmara de Lobos



Pico de Barcelos (355 m), Santo Antdnio, Funchal
Pico de Barcelos mountain range (355 m), Santo Anténio, Funchal

Pinaculo (283 m), Sao Gongalo, Funchal
Pindculo viewpoint (283 m), Sdo Gongalo, Funchal



A NAO PERDER NO FUNCHAL

WHAT NOT TO MISS AT FUNCHAL

madeiren‘se desde os tempos do Clube Andorinha a conquista das bolas
de ouro. A porta, a estatua de CR7 é um ponto estratégico para selfies.

Cristiano Ronaldo, whose name was given to the Madeira Airport, also
has a museum about him at Pragca do Mar. The museum tells the story
of the Madeiran football player since the times of the Andorinha Club till
conguering the Ballon d’Or awards. At the door, the statue of CR7 is a
strategic point for selfies.

STREET ART 3

A rua de Santa Maria transformou-se numa exposi¢cdo a céu
aberto com o projeto “arte de portas abertas”, que pintou
as portas desta zona. J3 a iniciativa “Adote uma loja”, que

iniciou na Rua dos Tanoeiros, levou artistas locais a exporem
pecas alusivas a lojas histéricas do Funchal. Pela cidade, ha
também varios murais como este dedicado as bordadeiras.

The street of Santa Maria has become an open-air exhibition
with the “open door art” project, which had this area’s doors
painted. The initiative “Adopt a shop”, which started in the
street Rua dos Tanoeiros, led local artists to exhibit allusive
pieces to several historical shops in Funchal. Around the
city, there are also several murals like this one dedicated to
embroiderers.

PARA PETISCAR
FOR SNACKS

Para algo mais tradicional, ha o prego no bolo
do caco ou a sandes de carne em vinha d’alhos.
Para uma experiéncia de autor, no restaurante
Kampo ha cozinha de fusdo assinada pelo chef
Julio Pereira. Os cornetos de atum sao divinais.

For something more traditional, we have the
prego (beef fillet sandwich) on bolo do caco
bread or the sandwich with meat marinated
in wine and garlic. For an author’s cuisine
experience, Kampo restaurant offers fusion
cuisine signed by Chef Julio Pereira. Their ice-
creams cones with tuna are divine.

22



A TER DE BAIXO DE OLHO | TO KEEP A GOOD EYE ON

Avenida Arriaga, o Teatro Municipal Baltazar
Dias, os museus da Cidade do Agucar ou do
Vinho Madeira sdo pontos obrigatérios.

Visiting the Cathedral, the College of Jesuits’
Church, the Avenida Arriaga avenue, the Baltazar
Dias Municipal Theatre, the Cidade do Acucar (lit.,

“City of Sugar”) museum or the Madeira Wine
museum is mandatory.

5ZONA VELHA
THE OLD QUARTER

O nucleo histérico de Santa Maria, com as suas ruas estreitas,
bares e restaurantes, é o coracdo da boémia do Funchal. Aqui
palpitam também galerias de arte, lojinhas tradicionais, o
Forte de Sao Tiago e o teleférico que liga ao Monte.

The historical center of Santa Maria, with its narrow streets, bars
and restaurants, is the heart of Funchal’s bohemian life. Here,
there are also art galleries, traditional shops, the Sdo Tiago Fort
and the cable car that connects to Monte.

MERCADO DOS LAVRADORES 4
FARMERS’ MARKET

Ex-libris da cidade combina art déco e modernismo. E
uma ode aos sabores, cores e cheiros regionais. Rodeado
de comércio tradicional, tascas e cafés, nas imediagdes
fica também o Armazém do Mercado, dedicado a jovens
designers madeirenses.

The city’s major symbol combines art deco and
modernism. It is an ode to regional flavors, colors and
aromas. Surrounded by traditional commerce, taverns

and cafes, the Armazém do Mercado, dedicated to young
designers from Madeira, is also located nearby.
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VILA GALE SINTRA

RESORT HOTEL, CONFERENCE & REVIVAL SPA

* ok ok ok ok

UM HOTEL PARA TODA A FAMILIA
A HOTEL FOR THE WHOLE FAMILY

Localizado na Varzea de Sintra, o Vila Galé Sintra tem um conceito de bem-estar pensado para
familias, com programas wellness para todas as idades. E muita divers&o para os mais pequenos,
incluindo um carrossel e parque de trampolins.

Located in Varzea de Sintra, Vila Galé Sintra has a wellness concept designed for families, with wellness
programs for all ages. And lots of fun for the little ones, including a carousel and trampoline park

WWW.VILAGALE.COM . SINTRA.RESERVAS@VILAGALE.COM . (+351) 210 520 000



AGUA NA BOCA | AGUA NA BOCA
ROTEIRO DE SABORES | ITINERARY WITH FLAVOUR
NA PONTA DA LINGUA | ON THE TIP OF THE TONGUE



Quando estiver na Madeira, estes sabores tém obrigatoriamente
de, pelo menos uma vez, estar a mesa consigo.

When you are in Madeira, these flavors are mandatory at the table
- at least once.

Como aperitivo ou digestivo, a fama do vinho Madeira corre mundo.
Conhecido pela diversidade de castas - mais de 30, destacando-se
a Sercial, Boal, Verdelho e Malvasia -, diz-se que poucos anos apds a
descoberta da ilha, em 1419, ja havia exporta¢des do néctar. Também foi o
eleito para brindar a independéncia dos EUA, a 4 de julho de 1776. E surge
em obras de Shakespeare, Tolstoi e Dostoievski.

As an aperitif or an after-meal drink, the Madeira wine’s fame extends around
the world. Known for its diversity of grape varieties - more than 30, including
Sercial, Boal, Verdelho and Malvasia - it is said that a few years after the
discovery of the island, in 1419, this nectar was already being exported. It
was also elected to toast the USA independence, on July 4th, 1776. And it is
referred in the works of Shakespeare, Tolstoy and Dostoevsky.

IBVAM

E outra popular bebida local. A versao tradicional junta aguardente de
cana-de-acglcar, com sumos de liméo e laranja e mel, vigorosamente
misturados com o tipico mexilhote. Mas ha outras como a regional
(s6 com lim&o), a pescador, que leva agtiicar em vez de mel, ou com
sabor a maracuja e tangerina. A Nikita - com cerveja, gelado e
pedacgos de ananas - e o Pé de cabra, que leva vinho Madeira, cerveja

pedra, chocolate e ovo, também sdo de provar.

This is another popular local drink. The traditional version combines
sugar cane spirit, with lemon juice, orange juice and honey, vigorously
mixed with the typical mussels. But there are others like the regional
poncha (with lemon only), the fisherman-style poncha, which has
sugar instead of honey, or the passion fruit or tangerine-flavored one.
You should also taste the Nikita - with beer, ice cream and pineapple
chunks - and the Pé-de-cabra (meaning “crowbar”), which has

Madeira wine, black beer, chocolate and egg.




E uma das iguarias mais procuradas da Madeira.

It's one of Madeira’s most sought after delicacies.

Come-se quente e com manteiga de alho. De sabor
adocicado, é feito com batata-doce, farinha de
trigo, fermento, dgua e sal. Deve o nome ao tipo de
frigideira de pedra onde é cozido, o caco.

You eat it hot and with garlic butter. This type of flat
bread is made of sweet potato, wheat flour, yeast,
water and salt and it tastes slightly sweet. It is named
after the caco, the slab of basalt stone it is baked on.

’

Agradeca-se a temperatura das aguas do mar
nas ilhas da Macaronésia a existéncia deste
delicioso marisco, bem regadinho com liméo.

It is thanks to the sea water temperature in the
islands of Macaronesia that this delicious seafood
exists, well-seasoned with lemon.

Este peixe tipico da ilha assume sabores
exdticos quando acompanhado de
banana e maracuja.

This fish, typical of the island, takes some
exotic flavors when served with banana
and passion fruit.



De visita obrigatdria, ndo saia daqui sem
experimentar todas as frutas... Varias vezes!

A must visit, don’t leave here without trying
all the fruits ... Several times!

Prepare-se para um frenesim de sabores, cheiros e cores. Bancas
aprumadas - afinal, os olhos também comem - e vendedores
empenhados em dar-lhe a provar os frutos mais exéticos da Madeira
enquanto explicam carateristicas, como comer, modo de conservatr.
No ‘departamento Maracuja’, festim de variedades: maracuja-limao,
roxo, maracuja-anands, maracuja-banana, sé para referir algumas.
O mesmo na ‘categoria banana’. Além da tipica da Madeira, delicie-
se com a banana mac¢a, banana de ouro, banana vermelha, banana
topocho ou banana prata. Anona, pitanga, goiaba, pitayas de varias
tonalidades, tamarilho, pera abacate completam a salada de frutas
nascidas e criadas na ilha. Aqui também é rei o fruto delicioso que
junta o sabor de quatro frutos: kiwi, anona, ananas e banana.

No mesmo espa¢o hd um mercado de peixe e venda de ervas
aromaticas e especiarias, com destaque para o cardapio dos
picantes: malagueta, piri-piri, jindungo ou pimenta do diabo.

E depois ha as flores. E floristas vestidas a rigor, amorosas. Isabel
Pereira é uma das vendedoras mais antigas do mercado. Dos seus
81 anos, leva 65 “de uma vida ligada as flores”. Seguiu o oficio da
mae e substituiu a irma, que morreu precocemente. “Eu tinha uma
licenca para vender flores a bordo de todos os navios que vinham
ao Porto do Funchal. Sé que depois passaram a vir muito poucos e
ndo dava nada. Pedi a Camara para vir para aqui e deram-me este
lugarzinho. Aqui estou, ha 47 anos”. Fala seis linguas e entre os
clientes habituais e turistas, ja tem muitos amigos. “Escrevem-me
cartas, ligam-me nos anos, pedem-me conselhos sobre as plantas”.
Aos domingos, quando o mercado fecha, vai de taxi entregar
encomendas de flores aos hotéis e vende na rua. “As flores dao
saude e fazem viver. Dao vida”. E com isto fica tudo dito.

Get ready for a frenzy of flavors, smells and colors. Sturdy stands - after all, the
eyes also eat - and vendors committed to giving you a taste of Madeira’s most
exotic fruits while explaining all the details, how to eat, how to preserve them. In the
‘Passion Fruit Department’, variety feast: lemon passion fruit, purple passion fruit,
pineapple passion fruit, banana passion fruit, just to name a few. The same in the
‘banana category’. In addition to typical Madeira, indulge in apple bananas, golden
bananas, red bananas, topocho bananas or silver bananas. Anona, pitanga, guava,
pitayas of various colors, tamarillo, avocado pear complete the fruit salad born and
raised on the islan. Here, the ‘delicious fruit’ that combines the flavor of four fruits -
kiwi, anona, pineapple and banana - is also king.

In the same space there is a fish market and sale of aromatic herbs and spices. Take
a look at the spicy menu: chili, piri-piri, jindungo or pepper of the devil.

And then there are the flowers. And florists dressed up, loving. Isabel Pereira is
one of the oldest salespeople in the market. With 81 years old, she takes 65 “of a
life connected to flowers”. She followed her mother’s profession and replaced her
sister, who died early. “I had a license to sell flowers on board all the ships that came
to the Port of Funchal. Only then very few came and there was nothing. | asked to
the city council of Funhal to come here and they gave me this little place. I've been
here for 47 years”. See speaks six languages and among regular customers and
tourists, she already has many friends. “They write me letters, call me in the years,
ask me for advice on plants”. On Sundays, when the market closes, she takes a taxi
to deliver flowers to hotels and sells them on the street. “Flowers are healthy and
make you live. They give life”. And with that everything is said.







O aroma a erva-doce, funcho e mel adocica a Travessa do Forno, no centro do

Funchal. No numero 29 mora a centendria Fabrica Santo Antdnio, especializada

produtos regionais e artesanais. Ola biscoitos de avela, bolachinhas de gengibre e

bolo de mel. Classificada como loja com histéria - e fornecedora do hotel Vila Galé

Santa Cruz - ja soma 126 anos. Bruno Vieira, administrador ha dez, mantém-se fiel
as origens.

The aroma of fennel, dill and honey sweetens Travessa do Forno, in the Funchal city

center. At the number 29 door lives the centenary Santo Antdnio Factory, specialized

in regional and artisan products. Well, hello hazelnut biscuits, gingerbread cookies and

honey cake. Classified as a “store with history” - and being a supplier of the Vila Galé

Santa Cruz hotel - it now totals 126 years of age. Bruno Vieira, its administrator for ten
years, remains faithful to its origins.

Bruno Vieira, administrador da Fabrica Santo Anténio

Bruno Vieira, Fabrica Santo Antonio’s manager



Como comec¢a a histéria da Fabrica Santo Antdnio?

Foi fundada em 1893 por Francisco Roque Gomes da Silva
e foi a primeira fabrica de bolachas e biscoitos da Madeira.
As principais maquinas foram adquiridas em Inglaterra. E
algumas das receitas, como a da bolacha de gengibre, ja
vinham com a maqguina. A sua esposa, a dona Guilhermina,
trouxe também receitas familiares. Apostaram na qualidade
e no rigor do fabrico e com isso criou-se uma marca de
referéncia na Madeira que dura até hoje. J& vai na quinta
geracdo da familia.

As receitas sdo secretas?

Sim. Temos receitas que usamos desde o inicio, outras fomos
aperfeicoando e algumas cridmos de raiz. Apesar de sermos
conhecidos como fabrica da bolacha, desenvolvemos outros
produtos, como os rebug¢ados artesanais de funcho, eucalipto
e mel de cana, ou a broa tradicional, mas com novos sabores:
gengibre, café, améndoa, avelg, aveia e chocolate, chocolate
e café, coco e cereja. As receitas mantém-se em sigilo, mas ha
produtos cujo sucesso nem se deve tanto a receita, mas sim
a0 processo, porque envolve maquinas antigas e € manual.

A maquina das bolachas que usam ainda é a de 1900.

Sim, atravessou o tempo. Foi manual, a vapor e hoje é elétrica.
Mas ainda faz as bolachas de forma artesanal. Na producdo
mantemos o0s processos artesanais e muito fiéis ao inicio,
apenas com ligeiros ajustes. Ndo queremos perder isso. SO
automatizamos o embalamento. Bolachas, broas, rebug¢ados
é tudo feito a mao, porgue é isso que diferencia o produto.
Queremos valorizar cada vez mais a nossa origem.

Quais sdo os produtos mais vendidos?
S&do o bolo de mel, os rebugados de funcho e a broa de mel
de cana da Madeira.

E uma marca muito acarinhada pelos madeirenses.

Sim, sentem que faz parte deles e da histéria deles. E
respeitamos muito isso. Os madeirenses sdo a parte mais
importante da nossa historia.

Ainda tem colaboradores que sejam descendentes dos
colaboradores iniciais?

Nao. Mas tivemos um colaborador, o Anténio Pereira, que
trabalhou na fabrica 61 anos. Estava tdo ligado que deixamos
que ficasse até querer. Agora ja se reformou. Mas durante
algum tempo ainda vinha para dar conselhos aos colegas
sobre o fabrico. Foi uma vida toda dedicada a Santo Anténio
e tem o ADN da fabrica. Acredito que esta fabrica tem uma
certa alma, uma forca. Passou por tantas dificuldades e
sempre continuou. Tem uma identidade muito propria.

How does the history of the Santo Anténio Factory begin?

It was founded in 1893 by Francisco Rogue Gomes da Silva
and was the first cookie and biscuit factory in Madeira. The
main engines were acquired in England. And some of the
recipes, such as the gingerbread, already came with the
machine. His wife, Mrs. Guilhermina, also brought in her own
family recipes. They focused on manufacturing quality and
rigor and, with that, a reference brand was created in Madeira
that lasts until today. It’s now in the family’s fifth generation.

Are the recipes secret?

Yes. We have recipes that we used from the beginning,
others we have perfected and some we have created from
scratch. Although we are known as the biscuit factory, we
have developed other products, such as handmade fennel,
eucalyptus and sugarcane honey candies, or the traditional
biscuits, but with new flavors: ginger, coffee, almond, hazelnut,
oats and chocolate, chocolate and coffee, coconut and cherry.
Recipes are kept confidential, but there are products whose
success is not so much due to the recipe as to the process,
because it involves old machines and is manual.

The cookie machine you use is still the one from 1900.

Yes, it has stayed through time. It was manual, became steam
operated and today it is electric. But you still make the cookies
by artisanal means. In production, we keep the artisanal
processes and are very faithful to the beginning, with only
slight adjustments. We don’t want to lose that. We have just
automated the packaging. Cookies, biscuits and candies are
all handmade, because that’s what differentiates the product.
We want to increasingly value our origin.

What are the best-selling products?
The honey cake, fennel candies and Madeira’s sugarcane
honey biscuits.

This brand is very cherished by the Madeirans.

Yes, they feel that it's part of them and their history. And we
strongly respect that. The Madeirans are the most important
part of our history.

Do you still have employees who are descendants of the
initial employees?

No. But we had an employee, Anténio Pereira, who worked at
the factory for 61 years. He was so attached hereto that we let
him stay until whenever he wished to. Now he’s retired. But
for a while he still visited us to give his colleagues advice on
manufacturing. It was a lifetime dedicated to Santo Antdnio
and he has the factory’'s DNA. | believe this factory has a
certain soul, a strength. It’s been through so many difficulties
and it’s always carried on. It has a very unique identity.
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COM O NARIZ APURADO | WITH A SHARP SENSE OF SMELL



Diz o dicionario que uma ilha é um espaco
de terra cercado de dgua por todos os
lados. Na Madeira, o Atlantico rodeia-nos de
maresia. O cheiro a mar chama por nés.

The dictionary says that an island is a land
space surrounded by water all around. In
Madeira, the Atlantic surrounds us with sea
mist. The smell of the sea calls out to us.

A infinitude esta ao alcance de todos na Madeira. E o mar, sempre com
temperaturas na casa dos 202 C, oferece muiltiplas op¢cdes todo o ano.
Para sentir a maresia, ha passeios de barco - por exemplo no catamara
Atlantic Pearl - ideais para explorar a costa da ilha. De cabelos ao vento,
aprecie o Funchal de uma perspetiva diferente, descubra grutas e figuras
nas rochas, navegue até a Ponta da Cruz, o ponto mais a sul da Madeira,
onde repousa uma singela cruz. Ou delicie-se com um poér-do-sol e uns
salpicos de dgua salgada a refrescar a pele. Observar baleias e golfinhos
é outra hipoétese, sobretudo se estiver com criangas.

Os adeptos dos desportos de ondas encontram boas condi¢des para o
surf em Sdo Vicente, no Jardim do Mar, no Paul do Mar e em Porto da
Cruz. Alternativa: canoagem ou stand up paddle.

Meter o nariz no profundo azul também é possivel ja que a ilha dispde
de uma forte tradi¢cdo e de locais incriveis para a pratica de mergulho
como a Reserva Natural do Garajau, Unica reserva marinha exclusiva do
pais, ou a Reserva Natural do Sitio da Rocha do Navio.

Na Madeira, ha ainda hipdtese de desfrutar do cheiro a mar enquanto
trabalha para o bronze. A maioria das praias sao de calhau, como a
Praia Formosa - a mais comprida da llha, perto do Funchal - a Ponta do
Sol, ou Machico. Aqui encontra uma ‘irma@’ de areia clara importada de
Marrocos. Ja no Seixal ou no Canicgal, pode estender-se em praias de
areal escuro, a contrastar fortemente com o azul vibrante do mar. Tem
ainda as famosas piscinas naturais de agua salgada em Porto Moniz.
Como V@, esteja onde estiver, ndo precisa de andar muito para sentir a
brisa do mar. Inspire e inspire-se.

Infinity is within reach of everyone on Madeira. And the sea, always with
temperatures of around 202 C, offers multiple options all year round.
To feel the sea mist, there are boat trips - for example on the Atlantic
Pearl catamaran - ideal for exploring the island’s coast. With the wind in
your hair, enjoy Funchal from a different perspective, discover caves and
figures on the rocks, sail to Ponta da Cruz, the southernmost point of
Madeira, where a simple cross rests. Or delight yourself with a sunset view
and some splashes of saltwater refreshing your skin. Whale and dolphin
watching is another option, especially if you have children with you.
Wave surfing sports fans will find good surfing conditions in S&o Vicente,
Jardim do Mar, Paul do Mar and Porto da Cruz. Alternative: canoeing or
stand up paddle.

Getting your nose in the deep blue is also possible as the island has a
strong tradition and incredible sites to practice diving, such as the Garajau
Natural Reserve, the only exclusive marine reserve in the country, or the
Sitio da Rocha do Navio Natural Reserve.

In Madeira, you can also enjoy the sea mist scent while tanning. Most
beaches are pebbled, such as Praia Formosa - the island’s longest beach,
near Funchal - Ponta do Sol, or Machico beaches. Here you will find a light
sand “sister”, imported from Morocco. In turn, in Seixal or Canical, you can
stretch out on dark sandy beaches, contrasting sharply with the vibrant
blue sea. You also have the famous natural saltwater pools in Porto Moniz.
As you can see, wherever you are, you don’t need to walk much to feel the
sea breeze. Breathe in and be inspired.




O MAR E O LIMITE

THE SEA IS THE LIMIT




LE SANTA CRUZ

MADEIRA
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COM OS PES E OS OLHOS NO MAR
WITH YOUR FEET AND EYES ON THE SEA

O hotel Vila Galé Santa Cruz, na Madeira, oferece uma vista incomparavel sobre o
Atlantico, aliada ao ambiente pitoresco da vila.

The Vila Galé santa cruz hotel, in Madeira, offers an incomparable view over the atlantic,
combined with the picturesque environment of the village.

WWW.VILAGALE.COM . MADEIRA.RESERVAS@VILAGALE.COM . +351291529 000



ALTO E BOM SOM | LOUD AND CLEAR
OUVI DIZER | | HAVE HEARD
A ESCUTA | LISTENING
DAR OUVIDOS A | LISTENING TO



Diz-se que pode ter antepassados africanos ou
minhotos, dos tempos da coloniza¢ao da ilha e que
originalmente era usado nas romarias e arraiais
locais. Mas foi a dar musica ao folclore regional,
em particular no Bailinho da Madeira, que ganhou
fama. De fabrico artesanal, este instrumento tipico
é composto por uma cana de roca, de tamanho
variavel, a qual sdo anexadas rodas de bonecos
feitos de arame e vestidos a rigor. Tém castanholas
nas costas e caricas nos pés. No interior da cana
existe um arame central que se movimenta na
vertical, através de uma pega na extremidade
inferior do brinquinho. O mecanismo faz mover os
bonecos, as castanholas e as caricas, produzindo
som. E normalmente usado para marcar o ritmo
do folclore madeirense, que pode ser dang¢ado ou
cantado. Muitas vezes ao despique, em improviso
e com um forte pendor satirico e de critica social.
A estrutura de arame que suporta os bonecos e o
tratamento dado as caricas sdo o segredo da sua
peculiar sonoridade.

It is said that it may have African or Minho ancestors,
from the times of the island’s colonization, and that
it was originally used in the local pilgrimages and
camps. But it was when playing to regional folklore,
particularly at the folk song Bailinho da Madeira,
that this musical instrument became famous. Made
by hand, this typical instrument is made up of a
variable sized Kahili ginger cane. Then, wheels
with appropriately dressed dolls made of wire are
attached thereto. They have castanets on their backs
and metal bottle caps on their feet. Inside the cane
there is a central wire that moves vertically through
a handle at the bottom end of the brinquinho. The
mechanism moves the dolls, the castanets and the
metal bottle caps, producing sound. It is usually used
to mark the rhythm of Madeiran folklore, which can
be danced to or sung. Often at improvised singing
challenges, with a strong satirical and social critique
aspect. The wire structure that supports the dolls
and the way the metal bottle caps are handled are
the secret of the peculiar sound it produces.




Os madeirenses adoram usar o gerundio e diminutivos. Vai

ouvir “pedacinho” com frequéncia, mas ha outras expressodes

tipicas que deve conhecer.

Madeirans love to use the gerund form in verbs and diminutives.
You'll often hear the word pedacinho (“little piece”), but there

Abelha, Abelhinha

“Ah, estepilha!”

Atermar

Buzico

Céu forrado

Chimeco

Cieiro

Cubanos

Dar uma carreira

Furado

Gamesse

Horario

Mercar

Pastilhas

Semilha

Vaginha

Taxis
Por serem tipicamente amarelos na Madeira

Espanto, impaciéncia, indignacao. Ou
pessoas travessas, irrequietas
Perceber
Criangas
Céu nublado
Homem baixo
Sujidade
Habitantes de Portugal continental,
principalmente os de Lisboa
Correr
Tanel

Pastilha elastica

Autocarro (a principal empresa de
transportes publicos chama-se Horarios
do Funchal)

Comprar
Comprimidos
Batata, apenas na oralidade. Frita ou

assada, ja é batata

Feijao-verde

are other typical expressions you should know.

Bee (Taxis)
Because they are typically yellow in Madeira

It defines amazement, impatience,
indignation. It also applies to naughty,
restless people
Realize
Children
Cloudy sky
Short man
Dirt
All inhabitants of mainland Portugal,
mainly those of Lisbon
Running
Tunnel

Chewing Gum

Bus (because the main public
transport company is called Horarios
of Funchal)

Purchase
Pills
Potato, only in oral speech. If it’s fried

or baked, it’s called batata (potato)

Green beans
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Percorrer uma levada é uma experiéncia embalada pela melodia
da agua a fluir pela natureza que ndao pode mesmo perder.

Hiking through a /evada (irrigation channel) is an experience
rocked by the melody of water flowing through nature that you
simply cannot miss.

Se as levadas sdo um dos ex-libris da Madeira, o som
da dgua a correr e das cascatas a brotar da terra
sdo a sua banda sonora. Caminhar ao ritmo destes
canais que irrigam o corag¢do da ilha - e que outrora
ajudaram a levar a dgua do norte para o sul - é ouvir
uma orquestra afinada de quedas de agua, fontes e
lagoas. Mas é também o palco ideal para apreciar
o siléncio e escutar a natureza a viver. O ambiente
ameno e humido, o cheiro a terra molhada, o ar puro,
a sinfonia de verdes completam o espetaculo.

Os trilhos que acompanham as levadas atravessam
montanhas, passam por pontes e varandins, revelam
as espécies endémicas da fauna e da flora. A
luxuriante floresta Laurissilva, patriménio da UNESCO
desde 1999, é muitas vezes a estrela do percurso. Com
diferentes niveis de dificuldade e duracao, percorrer as
levadas a pé é uma experiéncia obrigatdria, pautada
de aventura (e banhos, para os menos friorentos).

As levadas dos Cedros, do Rei, da Ribeira da Janela,
do Caldeirao Verde e do Caldeirdo do Inferno sao
algumas das mais espetaculares. A Levada do Alecrim
e a sua Lagoa do Vento, a Levada das 25 Fontes ou
a do Risco também sao muito recomendaveis. Todas
revelam paisagens vertiginosas e vales profundos,
levam a miradouros arrebatadores, finalizam com
lagoas convidativas.

Para aproveitar, s6 precisa de seguir as rotas assinalas,
usar cal¢cado adequado e ter todos os sentidos bem
despertos.

If levadas are one of Madeira’s major symbols, the
sound of running water and waterfalls sprouting from
the earth is its soundtrack. Hiking to the rhythm of
these channels that irrigate the heart of the island - and
that once helped to carry water from the north to the
south - is to listen to a tuned orchestra of waterfalls,
fountains and lagoons. But it is also the ideal stage to
enjoy the silence and listen to nature living its life. The
mild and humid environment, the smell of wet soil, the
fresh air and the symphony of greenery complete the
show.

The hiking trails that accompany the levadas cross
mountains, pass through bridges and fenced
viewpoints, reveal the fauna and flora endemic species.
The lush Laurissilva forest,a UNESCO heritage site since
1999, is often the star of the trail. With different levels
of difficulty and duration, walking along the /evadas is
a mandatory experience, guided by adventure (and
dives, for the less cold-sensitive).

The levadas of Cedros, Rei, Ribeira da Janela, Caldeirao
Verde and Caldeirdo do Inferno are some of the most
spectacular. The Alecrim levada and its Lagoa do
Vento lagoon, the 25 fontes (25 fountains) levada or
the Risco levada are also highly recommendable. All
reveal vertiginous landscapes and deep valleys, lead to
breathtaking viewpoints, ending with inviting lagoons.
To enjoy it, you just need to follow the signposted
routes, wear suitable footwear and have all your senses
well-tuned.
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ARMANDO VIEIRA



Os carros de cesto do Monte sdo uma das maiores
atracdes da Madeira. Armando Vieira é carreiro, nome
dado aos homens que os conduzem, ha 16 anos. Mas
ainda sente “a emoc¢ao” da descida. Feitos em vime, a
mao, os carros de cesto tém uma espécie de esquis de
madeira para deslizar pelo alcatrdo. “Continua-se a fazer
os carrinhos da mesma forma que ha cento e tal anos.
Mas s6 ja ha uma pessoa a fazer. Estd comecando a faltar
mao-de-obra, por isso esta trabalhando connosco mais
um rapaz para fazer os cestos”, explica Armando Vieira,
carregando bem na prontncia madeirense. Os carreiros
do Monte apareceram no inicio do século XIX, quando
os moradores abastados das quintas da zona queriam
descer ou transportar mercadorias até ao Funchal.
Hoje, sdo usados por milhares de turistas. Entre o ponto
de partida, abaixo da igreja do Monte, e a chegada,
no Livramento, ha dois quildmetros de uma descida
aventureira que pode chegar aos 40 quilémetros por
hora. Os carros sao empurrados por dois carreiros,
vestidos de branco e com chapéu de palha, uma das
suas imagens de marca. Acelerador? Sebo nos esquis.
Mudancas? Pericia e adrenalina. Travao? As botas com
sola de borracha. “Sem as botas, a gente ndo chegava
ao fim”. Basta dizer que a CNN ja considerou os carros
de cesto como um dos sete meios de transportes mais
‘fixes’ do mundo. Tem ideia de quantas vezes ja desceu?
“Eu? Durante 16 anos? Nao fago a minima ideia. Num dia
bom, cada carreiro faz oito a nove descidas”, responde
Armando Vieira. A ‘frota’ conta com quase 80 cestos e
60 a 70 homens a trabalhar diariamente. No total, ha
153 carreiros. Todos tém um numero, que passa de pais,
para filhos, para netos. O 145 ja estd na mesma familia
ha mais de 60 anos. O carreiro mais velho a conduzir ja
passava dos 70 anos. Saiu ha trés e deixou o lugar a um
neto. Armando Vieira ficou com o 35, passado por um
vizinho que nao tinha nenhum herdeiro disponivel. Ndo
é comum. Nesta profissdo, é regra que se dé preferéncia
a familiares, que ficam com a responsabilidade de
ensinar o sucessor. H4 uma certa liga¢do afetiva aos
carrinhos, a familia e a terra. “As raizes destes rapazes
sdo aqui no Monte”, justifica.

The Monte’s wicker toboggans are one of Madeira’s
biggest attractions. For 16 years, Armando Vieira has
been a carreiro (driver), the name given to the men
who have driven them. But he still feels “the thrill” of
the descent. Made by hand, the wicker toboggans have
a kind of wooden skis that make them slide across the
tar. “The wicker toboggans are still produced the same
way they did a hundred years ago. But there’s only one
person left to make them. There’s a shortage of labor, so
we’ve got another boy working with us to start producing
the toboggans”, explains Armando Vieira, with a strong
Madeira accent. The carreiros of Monte first appeared
at the beginning of the 19th century, when the wealthy
inhabitants of the area’s farms wanted to go down the
hill or transport goods to Funchal. Today, they are used
by thousands of tourists. Between the starting point,
located just below the church of Monte, and the arrival, in
Livramento, there are two kilometers of an adventurous
descent that can reach a speed of 40 kilometers per
hour. The cars are pushed by two drivers, dressed in
white and wearing a straw hat, one of their trademark
images. The accelerator? Tallow on skis. Gears? Skill and
adrenaline. Brakes? Rubber-soled boots. “Without the
boots, we wouldn’t see an end to the ride”. Suffice it to
say that CNN has already considered wicker toboggans
to be one of the seven ‘coolest’ means of transport
in the world. Do you have any idea how many times
you've gone down the hill? “Me? Throughout 16 years?
I have no idea. On a good day, each driver makes eight
to nine descents”, replies Armando Vieira. The ‘fleet’
totals almost 80 toboggans and 60 to 70 men working
every day. In total there are 153 drivers. They all have a
specific number, which goes from parents, to children,
to grandchildren. The number 145 has been in the same
family for over 60 years. The oldest active driver was in
his 70s. He retired three years ago and left his place to a
grandson. Armando Vieira took the number 35, passed
to him by a neighbor who had no heir available. It's not
common. In this profession, preference is given to family
members, who take responsibility for teaching their
successor. There is a certain affective connection to the
wicker toboggans, the family and the land. “The roots of
these boys are here in Monte”, he justifies.
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FREDERICO SANTOS
E CATARINA JESUS
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A base para tachos vai ganhando forma nas maos de
Frederico Santos, um dos seis artesdos da Fabrica de
vimes da Camacha. Ha 46 anos que vive disto, mantendo
uma arte que remonta a 1850 e que popularizou a vila.
“Quando sai da escola comecei logo, com 13 anos. lamos
aprendendo, a ver os pais fazer, e quando se saia ja se
sabia trabalhar nisto”. O vime é um material natural,
ndo poluente e biodegradavel que deriva dos vimeiros.
Depois de cortado, é fervido em agua, descascado e
deixado a secar para ganhar maleabilidade. Antes de
ser trabalho, volta a ser humedecido. Desta fabrica,
instalada no emblematico Café Reldgio, saem cestos,
mobilidrio e artigos decorativos, malas, cadeiras,
candeeiros. Por dia, os dedos habeis de Frederico
vergam sete ou oito pecas. “Ha uns anos, na Camacha,
quase toda a gente trabalhava nisto. Havia exportacao,
mas acabou tudo. Comecou a aparecer o plastico”.
Hoje, ja ndo ha muito quem queira deitar a mao a esta
arte. “Mais dia, menos dia, vai acabar”, lamenta. Ou
talvez ndo. Prova-o a crianga que se senta a apreciar
o contorcionismo dos seus dedos. E prova-o Catarina
Jesus. “A minha curiosidade pelos vimes existe desde
que me lembro de mim”, recorda a artesa que em 2018,
“numa fase de redefini¢do da vida profissional”, decidiu
fazer uma formacdo em obra de vime. Nesse ano
lancou a Wicker_It e come¢ou a criar os seus objetos,
que agora vende online. Fez do vime o seu emprego,
da workshops, participa em mostras de artesanato,
decora montras e até ja concebeu objetos de cabelo
para um desfile de moda. Ao mesmo tempo, continua
a explorar novos usos do vime, em parceria com o Sr.
Alcino, 70 anos, da Camacha, que foi seu formador no
curso. “Passei por muitas horas de observa¢do pura.
Hoje somos uma equipa, torndmo-nos companheiros
desta aventura. Acho que a unica coisa que lhe tenho
ensinado é a desafiar o que ja era feito ha muitos anos
com o vime. Cada vez que falo em ‘inovar’, ele leva a
mao a cabeca e ri-se. Todos os outros ensinamentos sao
em sentido contrario, dele para mim”, conta a artesa.
Tudo é feito “como ha cem anos”, sé mudou o tipo de
objetos. “Mas sao feitos um por um”. Catarina acredita
que “se esta a valorizar cada vez mais o que é Unico,
que tem uma impressao digital”. “No vime, ndo ha duas
pecas iguais. A manufatura dos objetos jamais podera
ser substituida”, resume.

The trivetis taking shape in the hands of Frederico Santos,
one of the six artisans of the Camacha wicker factory. He
has been living off this for 46 years, maintaining an art
that dates back to 1850 and that made this town popular.
“When | left school | started right away, at the age of
13. We learned watching our parents do it, and by the
time we got out we knew how to work on it”. Wicker
is a natural, non-polluting and biodegradable material
derived from wickers. Once cut, it is boiled in water,
peeled and left to dry to gain malleability. Before being
molded, it is moistened again. Baskets, furniture and
decorative items, suitcases, chairs, lamps come out from
this factory, installed in the emblematic Café Reldgio.
Every day, Frederico’s skillful fingers bend seven or eight
pieces. “A few years ago, in Camacha, almost everyone
was working on this. There was exporting thereof, but it
ended. The plastic started to emerge”. Today, not many
people want to get their hands on this art anymore:
“Sooner or later, it'll be over”, he laments. Or maybe not.
The child who sits there enjoying the contortion of his
fingers proves that. And Catarina Jesus proves it. “My
curiosity for wicker has existed since | can remember”,
recalls the artisan who in 2018, “in a phase of redefining
her professional life”, decided to undergo training in
wickerwork. That year, she launched Wicker_ It and
started creating her objects, which she now sells online.
She made wicker her job, holds workshops, participates
in handicraft exhibitions, decorates shop windows and
has even designed hair pieces for a fashion show. At the
same time, she continues to explore new uses for wicker,
in partnership with Mr. Alcino, 70, from Camacha, who
was the teacher in the course. “l spent many hours of
pure observation. Today we are a team, we have become
companions in this adventure. | think the only thing I've
taught him is to challenge what has been done for many
years with wicker. Every time | talk about ‘innovating’,
he takes his palm to his head and laughs. All the other
teachings are in the opposite direction, from him to me”,
tells the artisan. Everything is done “as it was a hundred
years ago”, only the type of objects have changed. “But
they are made one by one”. Catarina believes that “more
and more value is being placed on what is unique, on
what has a singularity”. “In wicker, no two pieces are
the same. The manufacture of the objects can never be
replaced”, she summarizes.
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DINA GOMES



E na mesa de Dina Gomes que tudo comeca. Desde 1986
que é desenhadora e picotadora da Bordal, uma das
mais antigas fabricas de bordados da Madeira. “Nunca
pensei em tirar o curso de desenho, mas pareceu-me
interessante. E comecei a gostar. Também faco o picote
e sei técnicas de bordado”, conta. Das suas maos saem
os desenhos que depois picota em papel transparente.
Do picote, resulta a chapa que a seguir é decalcada com
uma tinta azul prépria no tecido a bordar. Feito este
processo, as bordadeiras vao a fabrica buscar as pecgas
para bordarem em casa. Atualmente, a Bordal trabalha
com 400. No total havera cerca de mil em toda a ilha.
“Em 1950, existiam 50 mil bordadeiras. Praticamente
todas as mulheres da Madeira bordavam”, salienta
Susana Vacas que, juntamente com o marido, Jodo
Vacas, é proprietaria da Bordal ha cerca de 20 anos. O
processo termina com a devolucdo da peca ja bordada a
fabrica para verificagao, recorte, lavagem, engomagem
e colocagdo do selo de autenticidade. O valor a pagar
as bordadeiras e o preco de venda dependera do tipo
e do numero de pontos, medidos pelo curvimetro.
Fundada em 1962, a Bordal tem mantido uma arte
reconhecida pelo menos desde meados do século XIX,
quando se intensificou a exportacdao dos bordados
madeirenses. Na fabrica, no centro do Funchal, existe
um roteiro histéorico com fotografias e maquinas antigas
que Susana e Jodao querem transformar em museu.
Nos Uultimos anos compraram mais cinco fabricas
de bordados e tém um espdlio vasto. S6 de moldes
antigos contam-se 60 mil. Mas também estdo atentos
as tendéncias: haverd uma app para guiar as visitas
ao futuro espag¢o. Em linho, seda, algoddo ou organdi,
os bordados da Madeira podem ser mais ou menos
simples consoante o tipo de ponto - richelieu, 0 mais
trabalhado e tradicional, arrendado, de corda, francés,
chao, sombra e a viuva. Uma peca pode demorar dois
anos a fazer e custar mais de 15 mil euros. Em 2015, a
Bordal foi convidada pela Chanel para fazer golas com
onze desenhos diferentes. Foram feitas mil camisas
exclusivas, a rondar os mil euros cada. “Mantemos o
processo artesanal, a fabrica esta praticamente igual
ao que era. Quando alterarmos isso, o bordado Madeira
perde-se, porque o que distingue é a forma como é
feito”, resume Susana.

It's at Dina’s table that it all begins. Since 1986, she has
been a designer and embroidery design puncher at
Bordal, one of the most ancient embroidery factories in
Madeira. “I never thought of taking a degree in Design, but
it seemed interesting. And | started to like it. | also execute
the design punching and know embroidery techniques”,
she says. From her hands come the designs that she then
punches on transparent paper. The result is a plate that
is then stamped with its own blue ink on the fabric to
be embroidered. After this process, the embroiderers
go to the factory to collect the pieces to embroider at
home. Currently, Bordal works with 400 embroiderers. In
total, there are probably about a thousand on the entire
island. “In 1950, there were 50 thousand embroiderers.
Virtually all the women in Madeira embroidered”, points
out Susana Vacas who, together with her husband, Jodo
Vacas, has owned Bordal for around 20 years. The process
ends with the return of the already embroidered piece
to the factory for checking, cutting, washing, ironing
and placing the seal of authenticity. The amount to be
paid to the embroiders and the selling price will depend
on the type and number of stitches, measured by the
curvimeter. Founded in 1962, Bordal has maintained an
art renowned at least since the mid-nineteenth century,
when the export of Madeiran embroidery intensified. In
the factory, located in the center of Funchal, there is a
historical itinerary with photographs and old machines
that Susana and Jodo want to transform into a museum.
In recent years, they have acquired five mor